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Pfifferlingrahmsuppe @
Chanterelle cream soup

8,90

GroRer gemischter Salat mit gebratenen Pfifferlingen @
Large mixed salad with pan-fried chanterelles

19,90

Schweinefilet im Speckmantel mit Rahmpfifferlingen dazu hausgemachten Knopfle
Pork fillet with chanterelles in cream sauce, served homemade Knopfle

32,80

Zanderfilet mit gebratenen Pfifferlingen dazu Petersilienkartoffeln
Zander fillet with pan-fried chanterelles, served with parsley potatoes

33,50
Tagliatelle mit Rahmpfifferlingen @

Tagliatelle with chanterelles in cream sauce

18,50
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Risotto mit Pfifferlingen, Cocktailtomaten und Grana Padano (J/
Risotto with chanterelles, cherry tomatoes and Grana Padano

21,50

— Beilagen side dish

Portion gebratene Pfifferlinge 200g Schale
A portion pan-fried of chanterelles 200g bowl

12,50

PfifferlingrahmsoRe
A portion Chanterelle cream sauce
Kleine Sauciere small sauce boat 5,00

GrofBe Sauciere large sauce boat 8,50

Waldbeerparfait mit weiBer Schokomousse @
Wild berry parfait with white chocolate mousse

14,90

«
ADLER



	Empfehlungskarte
	Pfifferlingrahmsuppe Chanterelle cream soup 8,90
	Großer gemischter Salat mit gebratenen Pfifferlingen Large mixed salad with pan-fried chanterelles 19,90
	Schweinefilet im Speckmantel mit Rahmpfifferlingen dazu hausgemachten Knöpfle Pork fillet with chanterelles in cream sauce, served homemade Knöpfle  32,80
	Zanderfilet mit gebratenen Pfifferlingen dazu Petersilienkartoffeln Zander fillet with pan-fried chanterelles, served with parsley potatoes 33,50
	Tagliatelle mit Rahmpfifferlingen  Tagliatelle with chanterelles in cream sauce  18,50

	Empfehlungskarte
	Risotto mit Pfifferlingen, Cocktailtomaten und Grana Padano Risotto with chanterelles, cherry tomatoes and Grana Padano 21,50
	Portion gebratene Pfifferlinge 200g Schale A portion pan-fried of chanterelles 200g bowl 12,50
	Pfifferlingrahmsoße A portion Chanterelle cream sauce Kleine Sauciere small sauce boat 5,00 Große Sauciere large sauce boat 8,50
	Waldbeerparfait mit weißer Schokomousse Wild berry parfait with white chocolate mousse 14,90
	Beilagen side dish


